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二、衛生管理 

2-2題目版 



2.7所有原料出入口、倉庫及加工區出入
口、門窗維持清潔。 

  精米區+
包裝區 

礱穀+精
米區+包
裝區 

全廠 

出入口、門窗維
持清潔 

3 4 5 

出入口、門窗未
維持清潔 

2 2 2 

出入口、門窗未
維持清潔且有積
穀害蟲 

1 1 1 



1. 

2.7-A 



2. 

2.7-B 



3. 

2.7-C 



4. 

2.7-D 



5. 

2.7-E 



2.8米袋不得直接放置地面，無發生米袋
破包情形，有破包應當立即清理。 

  米袋直接放
置地面 

米袋不直接
放置地面 

米袋放置棧
板上 

無破包 2 4 5 

破包立即
清理 

2 3 4 

有破包 1 2 2 



6. 

2.8-A 

 



7. 

2.8-B 



8. 

2.8-C 



9. 

2.8-D 

 

   



10. 

2.8-E 



2.9成品區定期清潔並應作成紀錄。 

  無紀錄或紀
錄不完整 

每週清潔
紀錄 

每天清潔
紀錄 

保持清潔 
3 4 5 

未保持清潔，堆
放雜物 

2 2 2 

未保持清潔，有
病媒 

1 1 1 

【病媒】係指會直接或間接污染食品或媒介病原體之小動物
或昆蟲，如老鼠、蟑螂、蚊、蠅、臭蟲、蚤、蝨及蜘蛛等。
(GHP) 



11. 

2.9-A 



12. 

2.9-B 



13. 

2.9-C 



14. 

2.9-D 



15. 

2.9-E 



2.10化學藥劑應設專櫃放置，地點選擇
於非加工作業場所，且通風良好區域，
應設使用紀錄簿，詳記使用情形。 

  無設置化
學藥劑專
櫃 

化學藥劑
專櫃設置
於加工場
所 

化學藥劑
專櫃設置
於非加工
場所 

化學藥劑
專櫃設置
於非加工
場所，且
上鎖 

有使用紀
錄簿 

2 3 4 5 

無使用紀
錄簿 

1 2 2 2 



16. 

2.10-A 



17. 

2.10-B 



18. 

2.10-C 



19. 

2.10-D 



20. 

2-10-E 



2.11機油、針車油、潤滑油等機器設備
使用之輔助用品應定位管理。 

   無專區定位管
理 

有專區定位管
理 

除保養維修中使用，
加工區無擺置機油、
針車油、潤滑油等 

2 5 

加工區擺置非保養
維修中使用之機油、
針車油、潤滑油等 

1 3 

【定位管理】：是指根據倉庫的建築、設備條件以及商品類
別、性質，固定倉庫和貨位儲存商品的一種管理方法。不同
類別的商品．物理化學性質相互抵觸的商品分開存放，有利
於避免相互間的影響。 



21. 

2.11-A 



22. 

2.11-B 



23. 

2.11-C 



24. 

2.11-D 

 



25. 

2.11-E 



2.12稻穀乾燥機械設備應定期清理乾淨
並作成紀錄。 

  無紀錄
或紀錄
不完整 

有紀錄 每季檢
查紀錄 

每月檢
查紀錄 

使用前後清
理 

2 3 4 5 

未清理 2 2 2 2 

未清理，有
病媒 

1 1 1 1 



26. 

2.12-A 



27. 

2.12-B 



28. 

2.12-C 

稻穀乾燥機清出之殘穀照片
(感謝姚美吉博士提供) 



29. 

2.12-D 



30. 

2.12-E 


