
日期：115年5月8日

品牌形象
白米(外觀

品質分析)
食味值

粗蛋白化

學分析
味度值 官能品評 總分

12% 30% 5% 5% 3% 45% 100%

金質獎獲獎基準 11.00 29.80 4.56 4.40 2.34 38.27 90.37

銀質獎獲獎基準 12.00 29.50 4.32 3.10 1.92 35.91 86.75

銀質獎增額錄取

有機驗證
10.00 29.80 4.86 5.00 2.43 32.64 84.73

非香米-07 12.00 29.20 4.50 3.70 2.55 34.45 86.40

非香米-06 11.00 29.70 4.68 3.70 2.28 34.64 86.00

非香米-02 10.50 29.60 4.56 4.60 2.49 29.91 81.66

金質獎獲獎基準 11.00 29.60 4.74 4.80 2.49 37.72 90.35

銀質獎獲獎基準 11.00 29.60 4.50 3.80 2.40 38.45 89.75

香米-05 10.00 29.80 4.92 5.00 2.46 37.36 89.54

香米-02 11.00 29.60 4.20 3.20 2.07 39.36 89.43

香米-07 11.00 29.80 4.68 4.80 2.52 33.00 85.80

香米-06 9.00 29.60 4.68 4.60 2.22 33.55 83.65

香米-01 11.00 29.40 4.56 4.10 2.19 31.91 83.16

香米-08 10.00 29.00 4.62 4.50 1.98 32.82 82.92
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組別 參賽編號

2026年「精饌米獎」選拔-成績總表


